
 2. 

Wildkräuter-Salat mit marinierter Roter Beete 
gratiniertem Ziegenfrischkäse 

und gerösteten Walnüssen 
       
* 

Roastbeef mit Kräuterkruste 
im Ganzen gebraten 

Kartoffel-Krusteln ud Ratatouille 

* 

Schokoladen- Törtchen mit flüssigem Kern 
Blutorangen-Sorbet und Zitrusfrüchte 

57,00 

Fisch 

Muschelnudeln mit Lachs gefüllt 
auf Bouillabaisse-Gemüse   

29,00 

3. 

Hasenterrine mit Haselnüssen 
roter Zwiebel-Marmelade und Quitten-Chutney 

dazu geröstetes Sauerteigbrot 

* 

Hühnchen in selbst gemachter  
indischer Currysauce 

mit Zuckerschoten und Jasmin-Reis 

* 

Winterliches Parfait mit 
Rosinen, Mandeln und Cranbeeries 

dazu selbst eingelegte Rumpflaumen 
50,00 

Vegetarisch 

Gebackene Kräutersaitlinge 
auf Kartoffel-Fenchel-Auflauf 

mit Zitronen-Kapern-Sauce 
 23,00

                                                    


