
1. 

Bunter Garten-Salat 
mit Kräuter-Vinaigrette 

10,50 

oder 

Kürbissuppe 
mit gerösteten Kürbiskernen 

10,50 

* 

Ochsenbäckchen  
in Spätburgunder geschmort 

mit Ratatouille und mediterranem Kartoffelpürée 
29,00 

* 

Parfait 
mit hausgemachtem Walnußkrokant 

auf Schokoladen-Ganache 
9,50 

                                                    



 2. 

"Caprese-Törtchen" 
mit Guacamole, Büffelmozzarella 

und Tomatensalat 
14,00 

* 

Wildschweinrücken rosa gebraten 
mit verschiedenen frischen Pilzen, 

Wirsing und Spätzle  
29,50 

* 
Hippenkörbchen mit verschiedenen 

hausgemachten Beeren-Sorbets gefüllt 
9,50 

Fisch 

"Pannfisch" 
Knusprige Barschstückchen mit Estragon-Senf-Sauce 
auf gebratenen Kartoffelscheiben und grünen Bohnen 

27,50 

3. 

Feldsalat mit geräucherter Gänsebrust, 
Cranberries und karamellisierten Äpfeln 

13,50 

* 
Roastbeef im Ganzen gebraten 

mit Portwein-Schalotten 
gratinierten Kartoffeln und grünen Bohnen 

29,50 

* 

Kaffee-Eis und Milchschokoladenmousse 
mit Kompott von exotischen Früchten 

9,50 

vegetarisch 

Frische Ravioli mit Steinpilzen gefüllt 
mit verschiedenen frischen Pilzen 

und grünen Bohnen 
21,00 

Herbstliches Curry mit Süßkartoffeln 
Kürbis, Pastinaken, Karotten und Rosenkohl 

19,50

                                                    


